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Новогодняя программа в ресторан-клубе «Атмосфера»

Отпразднуй Новый Год 2013!

Добро пожаловать в Рай!

    Ну вот и подходит к концу год дракона. Следующий год обещает быть невероятно 
соблазнительным и принести с собой множество сюрпризов. Год змеи. Это мистическое 
существо всегда будет вызывать множество ассоциаций, но основной из них - будет образ 
соблазнительницы из прекрасного, эдемского саду. Новогодняя ночь в раю. Достойный старт 
непредвиденного, хитрого, смелого, сильного и удачного года!

    Наш змей-искуситель уже подготовил зерна истины! Остается только решиться, узнать 
правду! Две вечные сущности сойдутся в борьбе в РАЮ! Красное и белое. Нежность и 
страсть. Кто победит? Решаешь ты!

Тебя ждут нежно и страстно:

- Невероятные открытия и неслыханная откровенность!

- Жаркие плоды обольщения от лучших танцовщиц!

- Проверки на крепкие от змея-искусителя МС мяча!

- Горящие, танцевальные ритмы от DJ Shock!

- Бармены ангелочки покажут Вам незабываемое огненное бармен-шоу!

    Ворота в рай открываются 31 декабря в 22.30 Этой ночью не доверяйте ангельское 
терпение! В новогоднюю ночь все бывает наоборот.

   Бронирование столиков:

Большой зал: 400 грн.за человека +300 грн.минимальне заказ по меню.

Коктейльный зал: 300 грн.за человека +300 грн.минимальне заказ по меню.

Вип-зал: резервация - 3000 грн. (2500 грн. Окупаются по меню, до 10 человек)

При заказе Нового года до 1 декабря - скидка 10%

Меню:

Салати Выход Цена
Лосось под шубой 1кг 75 от 1 кг
Оливье 1кг 50 от 0,5 кг

http://www.wyr.com.ua/


Цезарь с курицей
Филе курицы, огурец, помидор, салат микс, пармезан, 
сухарики, соус с анчоусами 200 42
Кумтеляпасе
Телятина, помидор, салат микс, сыр фета 200 42
С сыром и грушей
Сыры горгонзолла и сливочный, груша, виноград, орехи, соус 250 36

Шуба по-норвежски
Филе семги, морковь, картофель, свекла, яблоко, сливочный 
соус 250 42
С семгой и сыром фри
Филе семги, сыр фри, айсберг, соус медово-соевый 200 48

Закуски холодные
Сырный рулет с семгой 100 25 от 0,5 кг
Карп фаршированный с грибами 100 18 от 1 кг
Карпаччо из телятины 250 70 
Карпаччо из семги 220/40 65 
Карпаччо из сала 250 30 
Ассорти овощное (помидор, огурец, перец, маслины, оливки, 
зелень) 250 30 
Ассорти мясное (куриный рулет, ветчина копченая, шпондер 
печеный, язык отварной)

210/90
48 

Ассорти маринованное (помидор, огурец, шампиньоны 
маринованные) 250 30 
Ассорти из соленых овощей (огурец, помидор, крижавкы 
или капуста) 350 25 
Ассорти из маринованных грибов (опята, маслята, груздья, 
лук мар) 180 30 
Маслины, оливки 100 15 

Закуски горячие
Жюльен из белых грибов 1шт 60 35 
Жульен с курицей 1шт 100 25 
Жульен из морепродуктов 1шт 60 25 
Микс из колбасок (блюдо на 3-4 человека)
Колбаски домашние,  нюрнбергские,  баварские,  соусы: чили, 
горчица, тартар

600/90

105
Мясное ассорти № 1 (блюдо на 4-6 человек) Микс из 
колбасок, крылышки Баффало, куриные палочки фри, 
овощные шарики фри, картофель фри и печеная, соусы

750/500/200

190
Мясное ассорти № 2 (блюдо на 4-6 человек) Свиные ребра 
BBQ, куриные голени Сан Флорентен микс колбасок, 
картофель печеный, соусы

850/350/200

180
 

Вторые блюда
Птица
Гусь фаршированный печенью и грибами 1кг 150 от 1,5 кг/1шт
Гусь запечана с яблоками и черносливом 1кг 140 от 1,5 кг/1шт
Гусь запечана с яблоками и чернослив 1кг 140 от 1,5 кг/1шт
Куриный рулет с грибами и сыром 200/75 44

Телятина
Телячий медальон с черничным соусом и картофелем 200/50 64
Стейк из телятины с соусом демигляс 180/125 68
Телятина, картофель с соусом тартар
Телятина в беконе с грибным пюре 260/30 58

Свинина
Свинина фаршированная белыми грибами 250 62



Свиные ребра BBQ с овощами 275/100 60 
Стейк из свинины с овощами

250/100

68 
Свиная полядвица, огурец, помидор, перец, масло 
оливковое, зелень

Рыба
Лосось в грибах под икорным соусом 200/50/30 68
Семга с овощным спагетти 170/100 64
Форель со шпинатом и рисовой лапшой 300/30 78
Форель запеченная, жареная или паровая (на выбор) с 
овощами 300/30 72

Десерты
Грушевый штрудель с апельсиновым соусом 150/50 35
Яблочный штрудель с ванильным соусом 150/50 35
Панна котта с ягодным соусом 150/50 30
Чизкейк 150/50 30
Шоколадные блинчики с творогом и киви 200 24
Мороженое с фруктами 280 25
Мороженое с поливки (на выбор) 200 25
Фруктовый салат 250 25
Банан, киви, яблоко, виноград, апельсин, взбитые сливки
Фруктовое ассорти
Апельсин, виноград, киви, яблоко, груша, банан 300 25


